FARL DU CHATEAU ROC DE BERNON
2 BIS BERNON QUEST

33570 PUISSEGUIN FRANCE

Gérant d’exploitation Jean-Marie LENIER

Appellation Puisseguin Saint-Emilion

Superficie totale des vignes en production en 2011 11 hectares 99 a 76 ca.

Géologie Argilo-calcaire et sous-sol de carriéres
Production totale 80 000¢ bouteilles

Encépagement Merlot 95%

Cabernets franc et sauvignon 5%

Taille Guyot double et ébourgeonnage alterné
Age moyen du vignoble 32 ans

Porte-greffes 420 A, 101-14, Fercal, SBB

Nombre de pieds a Phectare 5500

Cuves de vinification thermo-régnlées 9 Cuves Inox

Durée de cuvaison 3 a 5 semaines suivant le millésime.
Températures de fermentation 282a29°C

Elevage En cuves

Mise en bouteilles ) Aprés 16 4 18 mois

Respensable du vignoble et du chai Jean-Marie LENIER

(Enologue de la propriété Daniel MILLET (Enologue 2 PUISSEGUIN
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